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Este mes, los protagonistas de la newsletter son nuestros
nuevos vinos en distribucion.

A la derecha, encontrara las puntuaciones de Vifiedos del
Ternero en la Guia Pefiin 2008 y sus respectivas notas de
cata

Picea 650, Miranda crianza 2004 y Miranda
semicrianza 2005, son las nuevas referencias D.O.Ca.
Rioja que incorporamos a nuestra lista de vinos. Son tres vinos
de la bodega Vifiedos del Ternero situada en la Rioja Alta,
con una produccién méxima posible de tan solo 200,000
litros anuales, y una elaboracidn casi artesanal.

Picea 650 es el vino de autor de la
FICEA bodega tempranillo 95% y mazuelo 5%,
' con 16 meses de crianza en barricas nuevas
de roble francés y 10 de botella. Medalla de
oro “food and wines” Marbella sept. 06 y
Bacchus de oro 06. 90 pts Guia Pefiin 08.

Miranda crianza 2004 es el crianza
MIRAMNDA  de la bodega, elaborado con tempranillo
Y “0ed 0y mazuelo, con 12 meses en barricas de

caiansn Toble frances, 88 puntos en la guia Pefiin.

Miranda semi-crianza 2005 es el mas

MIRANDA  joven de la bodega, 100% tempranillo,

e con 6 meses en barricas de roble francés y

\']{ americano, 90 puntos en la revista

e Sibarita de septiembre y la misma
puntuacién en la Guia Pefiin.
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Afio de fundacién: 2003

€2 234 £ 200.000 litros ¥ 65 has.

4 100.000 litros
MIRANDA 2005 T

tempranillo 95%, mazuelo 5%

90 Color cereza intenso. Aroma espirituoso, fruta
confitada, con caracter, potente, chocolate, espe-
ciado, roble cremoso. Boca potente, lleno, graso,
sabroso, buena acidez.

MIRANDA 2004 TC

tempranillo 95%, mazuelo 5%

91 Color cereza intenso. Aroma espirituoso,
expresion frutal, cacao fino, roble cremoso. Boca
redondo, elegante, cremoso, mineral.

SEL DE SU MERCED 2004 TR

tempranillo 95%, mazuelo 5%

91 Color cereza intenso. Aroma especiado, roble
cremoso, sotobosque, mineral, fruta fresca. Boca
complejo, potente, sabroso, frutoso, taninos suaves.

PICEA 650 2004 T

tempranillo 95%, mazuelo 5%

90 Color cereza intenso. Aroma expresivo, varie-
tal, elegante, fruta madura, expresion frutal, muy
tostado (torrefactado). Boca espirituoso, estructu-
rado, frutoso, potente, sabroso, graso.




